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RECEPT:

NAGY TUNDE

AZ {ZBOLYGO
BLOG SZERZOJE

Viragcsokor: boglarka 650 Ft,
szegfii 450 Ft, gombfejii tulipan
450 Ft, Casa Budapest Flower
Barka (hosszuszalu) 850 Ft/koteg

Casa Budapest Flower Tanyérok
1990 Ft-tol Butlers Tal 1990 Ft
Butlers Aranyszinii matt evéeszkoz

4990 Ft/szett Butlers Rézsaszin
-+ asztali futé 8990 Ft Butlers
7 -« Textilszalvéta 2490 Ft/db Butlers
Tiirkiz mécsestarté 1290 Ft Butlers
= Rozsaszin mécsestart6 990 Ft
',n_: Butlers Akasztés pala tojas 690 Ft/
"+ , dbButlers Lagytojastart6 690 Ft
" Butlers Marvany poharalatét 790
'E Ft/db Butlers Fa tojasdiszek 1490
Ft kicsi, 1990 Ft nagy Butlers Kerek,
tengerifli tanyéralatét 2490 Ft
Butlers Porcelan tojastarté (6-db-
os) 2490 Ft Butlers Vagodeszka
1490 Ft Butlers Sziirke nyuszi diszek
690 Ft/db Butlers Aranyszinii talca
14 990 Ft Goa Home
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: Butlers Tanyérok
1990 Ft-tol Butlers Aranyszinii
matt evéeszkoz 4990 Ft/szett
Butlers Textilszalvéta 2490 Ft/db
Butlers Tiirkiz mécsestarto

jll 1290 Ft Butlers

Tojaskrem

HOZZAVALOK: .2 tojasfehérje - 6 ek. olaj - 1 tk. almaecet - 2 ek.
cukor -1 tk. sé - 4 dl viz - 50 dkg liszt -1 cs. szaritott - 1-1,5 kilo-
grammos fétt sonka

A tojasfehérjéket felverjiik, hozzaadjuk az olaj felét, az almaecetet,
a cukrot, a st és a vizet. Fokozatosan hozzdadagoljuk az élesztét és
a lisztet, egynemd tésztava gyurjuk a maradék olajjal egyiitt. Nagy
gombdccd formaljuk, olajjal lekenjiik a tetejét, és lefedve, meleg he-
lyen 40-60 perc alatt a duplajara kelesztjiik. A siit6t 180 C’-ra mele-
gitjiik, egy nagy tepsit kibéleliink siit6papirral. A tésztat lisztezett
feliileten két cm vastag téglalapra nyujtjuk. A kézepére helyezziik

a sonkat, és beboritjuk a tésztaval, a széleket 6sszenyomkodjuk. Az
Osszenyomkodott részt alulra téve, a tésztaba burkolt sonkat
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Zoldseges quiche

HOZZAVALOK - 2 tojasfehérje - 6 ek. olaj
-1 tk. almaecet - 2 ek. cukor - 1 tk. s6

+4 dl viz - 50 dkg liszt -1 cs. szaritott
+1-1,5 kilogrammos fétt sonka

A tojasfehérjéket felverjlk, hozzdadjuk
az olaj felét, az almaecetet, a cukrot, a sét
és a vizet. Fokozatosan hozzdadagoljuk
az élesztlt és a lisztet, egynem tészta-
va gyurjuk a maradék olajjal egyiitt. Nagy
gombdccd formaljuk, olajjal lekenjiik a te-
tejét, és lefedve, meleg helyen 40-60 perc
alatt a dupldjara kelesztjiik. A stitét 180
C’-ra melegitjiik, egy nagy tepsit kibéle-
link siit6papirral. A tésztat lisztezett fe-
lilleten két cm vastag téglalapra nyujtjuk.
A kozepére helyezziik a sonkat, és bebo-
ritjuk a tésztaval, a széleket 6sszenyom-
kodjuk. Az 6sszenyomkodott részt alulra
téve, a tésztaba burkolt sonkat

a tepsire helyezziik, a tetejét éles késsel
bemetssziik. Miel6tt a tepsit betolnank,

a slitébe vizet spriccelliink, hogy gz ala-

= T

Vagodeszka 1490 Ft Butlers Borsdaralé 990 Ft Butlers -
Ovalis tal 2490 Ft Butlers Mentazold mini porcelantal

790 Ft Butlers Porcelan tojastarté (6-db-os) 2490 Ft

Butlers Tengerifii alatét 2490 Ft Butlers

GASZTRO

Csokis-mandulas fonottkalacs

HOZZAVALOK - 2 tojasfehérje - 6 ek. olaj « 1 tk. almaecet
-2 ek. cukor - 1 tk. s6 -4 dl viz - 50 dkg liszt -1 cs. szaritott
- 1-1,5 kilogrammos fétt sonka

A tojasfehérjéket felverjiik, hozzaadjuk az olaj felét, az almaecetet,
a cukrot, a sét és a vizet. Fokozatosan hozzdadagoljuk az éleszt6t
és a lisztet, egynemd tésztava gyurjuk a maradék olajjal egyiitt.
Nagy gombdcca formaljuk, olajjal lekenjiik a tetejét, és lefedve,
meleg helyen 40-60 perc alatt a dupldjara kelesztjiik. A siitét 180
C’-ra melegitjiik, egy nagy tepsit kibéleliink stitépapirral. A tész-
tat lisztezett feliileten két cm vastag téglalapra nyujtjuk. A koze-
pére helyezziik a sonkat, és beboritjuk a tésztaval, a széleket Gsz-
szenyomkodjuk. Az sszenyomkodott részt alulra téve, a tésztaba
burkolt sonkat a tepsire helyezziik, a tetejét éles késsel bemetsz-
sziik. Miel6tt a tepsit betolnank, a stitébe vizet spricceliink, hogy
g6z alakuljon ki, és azonnal berakjuk a sonkat. Negyedéranként
vizet spricceliink a siit6 aljaba. 50-60 percig siitjiik, amig a tészta
kellemes aranybarna drnyalatot 6lt. Fogyasztas el6tt hagyjuk tel-

Tanyér Ft-tol

1990 Ft-tol Butlers
Aranyszin{i matt
evoeszkoz 4990 Ft/ _—
szett Butlers
Lagytojastarto

690 Ft Butlers
Aranyszin(i talca

14 990 Ft Goa Home
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GASZTRO

Rozmaringos baranypecsenye

HOZZAVALOK -2 tojasfehérje - 6 ek. olaj - 1 tk.
almaecet - 2 ek. cukor - 1 tk. s6 -4 dl viz - 50 dkg
liszt -1 cs. szdritott - 1-1,5 kilogrammos fétt son-
kaecet - 2 ek. cukor - 1 tk. s6 -4 dl viz - 50 dkg
liszt -1 cs. szari

A tojasfehérjéket felverjiik, hozzaadjuk az olaj fe-
1ét, az almaecetet, a cukrot, a sét és a vizet. Fo-
kozatosan hozzdadagoljuk az élesztét és a lisz-

tet, egynem tésztava gyurjuk a maradék olajjal
egyltt. Nagy gombdcca formaljuk, olajjal leken-
juk a tetejét, és lefedve, meleg helyen 40-60 perc
alatt a dupldjara kelesztjiik. A siitét 180 C’-ra me-
legitjiik, egy nagy tepsit kibéleliink siitépapirral. A
tésztat lisztezett fellileten két cm vastag téglalap-
ra nyujtjuk. A kézepére helyezziik a sonkat, és be-
boritjuk a tésztaval, a széleket 6sszenyomkodjuk.
Az 6sszenyomkodott részt alulra téve, a tésztdba
burkolt sonkat a tepsire helyezziik, a tetejét éles
késsel bemetssziik. Miel6tt a tepsit betolnank, a
stit6be vizet spricceliink, hogy gdz alakuljon ki, és
azonnal berakjuk a sonkét. Negyeddéranként vizet
spricceliink a siit6 aljaba. 50-60 percig siitjiik, amig
a tészta kellemes aranybarna arnyalatot 6lt. Fo-
gyasztas el6tt hagyjuk teljesen kihGlni.

Sult sargarépa

HOZZAVALOK -2 tojasfehérje - 6 ek. olaj - 1 tk.
almaecet - 2 ek. cukor - 1 tk. s6 -4 dl viz - 50 dkg
jivegbli liszt -1 cs. szaritott - 1-1,5 kilogrammos fétt son-

o budapest Flower kaecet - 2 ek. cukor - 1 tk. s6 -4 dl viz - 50 dkg
alpas disztojasok liszt -1 cs. szari
Budapest Flower .. L . L s . A Fys
. ; A tojasfehérjéket felverjiik, hozzaadjuk az olaj fe- ranyszini matt
yongyvirag tivegkaspoban , o R evéeszkoz 4990
12 900 Ft Casa 1ét, az almaecetet, a cukrot, a sot és a vizet. Fo-

Ft/szett Butlers
Vagott virag Casa
Budapest Flower

Budapest Flower kozatosan hozzdadagoljuk az élesztét és a lisz-
Fa talca 7990 Ft Butlers tet, egynem tésztava gyurjuk a maradék olajjal
egyltt. Nagy gombdcca formaljuk, olajjal leken-
juk a tetejét, és lefedve, meleg helyen 40-60 perc
alatt a dupldjara kelesztjiik. A siitét 180 C’-ra me-

Luptate eosaniam quia voleseque simus, legitjiik, egy nagy tepsit kibéleliink siitépapirral. A
tésztat lisztezett fellileten két cm vastag téglalap-

sed mi, voluptatem re quam facepudae volo ra nydjtjuk. A kézepére helyezziik a sonkat, és be-
occum et etur? Quid estet arum, te maio boritjuk a tésztaval, a széleket 6sszenyomkodjuk.
. T . . Az 6sszenyomkodott részt alulra téve, a tésztaba
magnihi llatqui duntus qui dolorep edis- burkolt sonkat a tepsire helyezziik, a tetejét éles
te dem solupta conserc hicatur a dOlUp' késsel bemetssziik. Miel6tt a tepsit betolnank, a

stitébe vizet spriccellink, hogy gbz alakuljon ki, és

ta quuntesd estet arum, te maio magnlhi azonnal berakjuk a sonkat. Negyedoéranként vizet

spricceliink a siit6 aljaba. 50-60 percig siitjiik, amig
a tészta kellemes aranybarna arnyalatot 6lt. Fo-
gyasztas el6tt hagyjuk teljesen kihGlni.

llatqui duntus qui dolorep ediste dem so-
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GASZTRO

Rumque odipsunt
aut quatem. Tur?
Ovitation consent
faccab ipsapide-
nim qui ipsus as
archit omnis sint

Rézsaszin asztali futé 8990 Ft
Butlers Tal 4490 Ft Butlers

e
o A Akasztos tojas (fekete-fehérek)
800/db Casa Budapest Flower
i Fatojas 1200 Ft/db
| Casa Budapest Flower
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Koszoru
(kakukkfii+olajag)
24 000 Ft Casa
Budapest Flower

Rumque odipsunt aut quatem.
Tur? Ovitation consent faccab
ipsapidenim qui ipsus as
archit omnis sint magnimpore

Vagott virag Casa Budapest Flower

Botos porcelanvaza 12.000 Ft Casa Budapest Flower
Porcelannyul szobor 9600 Ft Casa Budapest Flower
Fa tojasdiszek 1490 Ft kicsi, 1990 Ft nagy Butlers
Aranyszinii talca 14 990 Ft Goa Home

Rozmaringos kacsasult

HOZZAVALOK -2 tojasfehérje - 6 ek. olaj - 1 tk. almaecet
-2 ek. cukor - 1 tk. s6 -4 dl viz - 50 dkg liszt -1 cs. szaritott -
1-1,5 kilogrammos f6tt sonka

A tojasfehérjéket felverjlik, hozzaadjuk az olaj felét, az alma-
ecetet, a cukrot, a sét és a vizet. Fokozatosan hozzaadagoljuk az
élesztbt és a lisztet, egynem tésztdva gyurjuk a maradék olaj-
jal egytitt. Nagy gombdcca formaljuk, olajjal lekenjiik a tetejét,
és lefedve, meleg helyen 40-60 perc alatt a duplajara kelesztjiik.
A slit6t 180 C'-ra melegitjiik, egy nagy tepsit kibéleliink siit6-
papirral. A tésztat lisztezett fellileten két cm vastag téglalapra
nyujtjuk. A kozepére helyezziik a sonkat, és beboritjuk a tész-
taval, a széleket 6sszenyomkodjuk. Az sszenyomkodott részt
alulra téve, a tésztaba burkolt sonkat a tepsire helyezziik, a tete-
jét éles késsel bemetssziik. Miel6tt a tepsit betolnank, a siitébe
vizet spricceliink, hogy g6z alakuljon ki, és azonnal berakjuk a

Talak 4490 Ft/db Butlers
Fekete nyul szobor (kd)
2600 Ft Casa

Budapest Flower
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Sargarépatorta

HOZZAVALOK: . 2 tojasfehérje - 6 ek. olaj - 1 tk.
almaecet - 2 ek. cukor - 1 tk. s6 -4 dl viz - 50 dkg
liszt -1 cs. szaritott - 1-1,5 kilommos f6tt sonka

Luptate eosaniam quia vo-
leseque simus, sed mi, vo-

luptatem re quam facepu-
A tojasfehérjéket felverjilik, hozzdadjuk az olaj felét,

Magnéliaagak 1650/db
az almaecetet, a cukrot, a sét és a vizet. Fokozato- dae volo occum et etur? Casa Budapest Flower
san hozzaadagoljuk az éleszt6t és a lisztet, egyne- Ouid estet arum. te maio Akasztos tojas
m tésztava gyurjuk a maradék olajjal egyiitt. Nagy = . . ’ . (fekete-fehérek) 800/db
gombbceca formaljuk, olajjal lekenjiik a tetejét, és magnlhl llatqul duntus qui Casa Budapest Flower

) R 2 . Feliratos fatojas
lefedve, meleg helyen 40-60 perc alatt a duplajara dolorep ediste dem SOlUp' 1200 Ft/db Cac)

kelesztjlik. A siit6t 180 C’-ra melegitjiik, egy nagy
tepsit kibéleliink siitépapirral. A tésztat lisztezett
feliileten két cm vastag téglalapra nyujtjuk. A koze-
pére helyezziik a sonkat, és beboritjuk a tésztaval,
a széleket 6sszenyomkodjuk. Az 6sszenyomkodott
részt alulra téve, a tésztaba burkolt sonkat

a tepsire helyezziik, a tetejét éles késsel bemetsz-
sziik. Miel6tt a tepsit betolnank, a siitébe vizet
spricceliink, hogy g6z alakuljon ki, és azonnal be-
rakjuk a sonkat. Negyedoéranként vizet spricceliink
a siitd aljaba. 50-60 percwegswbre rebeb de bndtn
dtn dnfg gffgn dgfg gf f fh fh f nfgn dtyn dtnmrzm
ktu 1 ftuzf81,tudl ,utzl ,tuk tdkuig siitjiik, amig a
tészta kellemes aranybarna arnyalatot 6lt. Fogyasz-
tas el6tt hagyjuk teljesen kih@lni.

Budapest Flower
Akasztos iivegtojas
(raffiaval) 1600/db
Casa Budapest Flower

ta conserc hicatur a dolup-
ta quuntesd estet arum, te
maio magnihi llatqui dun-

tus qui dolorep ediste dem
solupta conserc hicatur a
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Rumque odipsunt aut quatem. Tur? Ovita-
tion consent faccab ipsapidenim qui ipsus
as archit omnis sint magnimpore milicilla
aut optatur, erum ni

e il

Emeletes siiteménykinalé 11 990 Ft Goa

Home Edes és sés aprosiitemények Béla ] ..
bacsi Cukraszdaja Talpas ugré nyulszobor
6900 Ft/db Casa Budapest Flower Attort
mintas talca 13 990 Ft Goa Home Vaza
8990 Ft Goa Home Bogy6s vagottvirag UZLETLISTA:BELA BACSI CUKRASZDAJA 1016
. 1600/szal Casa Budapest Flower Porcelan BUDAPEST,MESZAROS U. 14., TEL.: (1) 213-8097, WWW.
O%, i heg Fehér tulipan 350 Ft Casa Budapest fedeles tarolé 9990 Ft Goa Home BELABACSICUKRASZDAJA. HU BUTLERS WWW.BUTLERS.
M . Flower Fehér porcelantojasok 990 Bogre+tanyér 1290 Ft + 1990 Ft Butlers HU CASA B.UDAPEST FLOWER 1133 BUDAPEST, PANNONIA
S eriilt vided i le g Rézsaszin asztali futé 8990 Ft Butlers U. 68, TEL.:(30) 390-0429, WWW.FACEBOOK.COM/
keésziilt videot ", Ft/db Butlers Tiirkiz szinatmenetes CASABUDAPESTFLOWER GOA HOME 1075 BUDAPEST,
anoklapjo. 1 oldaldn! iivegvaza 15 990 Ft Goa Home d - KIRALY U. 19, TEL.:(70) 953-5620, WWW.GOAWORLD.HU
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